MENU : Semaine N° 23 du 5 juin au 9 juin 2023

__E&D,ER _ |\/||D! SOIR
Surimi / Saucisson sec Salade composeée
6\ Cordon bleu /} Emincé de poulet aux épices douces
\\Q Gratin de macaroni - Haricots verts 9 Semoule saveur du monde
A% Laitage s Laitage
Flan ,’,’A Duo melon-pasteque
Radis / Concombre a la créme Zh% Salade Méli-mélo
6\ Escalope a la creme & champignons / Poisson '%\ Boule de beeuf
(é Riz - Courgettes sautées a l'ail Spaghetti
@ Laitage Laitage
Tarte exotique Patisserie
Salade du chef (poulet-croutons-emmental) e Barbecue
Q)& Bu_rger végétari_en Chipos-Merguez-B_rochettes
) Frites - Brocolis Salade de riz
o : / Lai :
@ aitage Laitage
i f Pana cotta X Glace
Salade de tomates /(Eufs durs Friand
N Echine de porc sauce au cidre / Poisson frais du jour Lasagnes
\}6 Blé sauce tomate - Gratin de chou-fleur
N Laitage Salade
Compote Crumble
) Melon / Rillettes de sardines au piment : ;
) Mix grill / Poisson frais
&Q’ Pommes de terre grenaille - Poélée de legumes

4‘2;

Laitage
Salade de fruits frais




